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Der Buiitgel Song

(Es wird mit ,ein franzdsische“ Akzent gesungen);:

Haaalllo zusamm’ isch biens Monsieur Le
Bruuutzel - Bruuutzel

Savoir Vivre ist — mein Lebensstil

Nudeln, Zucchieni und - Linsen Bolognaise
Das Leben ist Musik und Essen die Melodiiieeee!

A J
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Das ist Monsieur Le Brutzel.
Er ist Koch und arbeitet in einem Restaurant.
In der Kliche kocht er das Essen fur alle Gaste.
Das sind manchmal ganz schon viele,
da muss er richtig durch die Kuche flitzen.
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Monsieur Le Brutzel hat schon auf der ganzen
Welt gekocht.
In der Karibik, wo es ganz viel Meer
und Sonne gibt.
In Italien, dem Land der Nudein.
Und in Paris, eine Stadt in Frankreich.



LeBriitzel.indd 8 04.03.23 17:07



Jetzt hat er aber einen ganz grol3en Traum.
Er mochte sein eigenes Restaurant eroffnen.
Da soll dann sein Name draufstehen
und es werden nur seine Lieblingsessen gekocht.
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Dann ist es endlich soweit.
Monsieur Le Brutzel raumt
mit seinem Freund Miguel, der auch Koch ist,
die Kuche in seinem eigenen Restaurant ein.
Alles muss an seinem Platz sein, damit man immer
das findet, was man braucht, ohne zu suchen.
Teller, Tassen, Schusseln, Topfe und vieles mehr.
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Das ist Monsieur Le Brutzel mit Albert,
seinem Obst und Gemuselieferanten.
Wenn er Obst oder Gemuse zum Kochen braucht,
ruft er Albert an und bestellt etwas.

Albert kommt dann mit seinem blauen Bus und
bringt leckere, frische Zutaten direkt vom Acker.
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Das ist unser Monsieur mit Melanie.
Melanie ist die Kellnerin in seinem Restaurant.
Sie empfangt die Gaste
und nimmt ihre Essens Wunsche auf.
Diese gibt sie weiter an Monsieur Le Brutzel,
in die Kuche.

Er kocht dann die leckeren Essen
und Melanie bringt die fertigen Teller
zu den Gasten an den Tisch.
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Am Tag der Eroffnung von seinem Restaurant
ist Monsieur Le Brutzel sehr aufgeregt.
Er gibt sich besonders viel Muhe
damit das Essen ganz ganz lecker ist.
Wichtig ist, dass er immer erst probiert
bevor er das Essen auf den Teller macht.
So weil} er ob noch etwas fehlt, z.B. Salz, Pfeffer,
oder Krauter.
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Die Gaste sind sehr zufrieden und freuen sich
uber das leckere Essen in dem neuen Restaurant.
Alle Gaste sagen, dass sie wieder kommen wollen
um auch andere leckere Essen aus zu probieren,
aullerdem ist es so schon gemutlich in dem
Restaurant.
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Toll wenn man so liebe Menschen hat,
die einem dabei helfen seinen Traum zu erfullen.
Vielleicht schaut ihr ja auch nochmal vorbei.
Bis demnachst, in dem neuen Restaurant
- Le Brutzel.
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Das Bild kannst du ausmalen
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Hier moch das Regept fix Monsicue Lo Beitsels Lichfingobestohen.

Eure Eltern unterstiitzen euch bestimmt gerne bei der Zubereitung.

Kleine Apfelbrétchen, fir 10 Stck. a 40g @

250 g Dinkelvollkornmehl = in eine Schiissel geben (Da sind Kinder Profis drin!)

1 Apfel 120/150g - Waschen (Kinder) und fein reiben (Eltern helfen)
- mit zu dem Mehl geben

%2 TL Salz
1 TL Vollrohrzucker

\y

50 ml (g) Olivendl

150 ml Sojadrink

Prise Zimt

2 TL Weinstein Backpulver 10g > Alle Zutaten nach und nach zum Mehl geben (Kinder)
-> dann gut miteinander verkneten. (Kinder-Lieblingsbeschéftigung)

Zu 10 Broétchen formen, werden die Hande vorher in kaltes Wasser getaucht, klebt der Teig nicht so an ihnen. Die
Brotchen auf ein gefettetes Backblech geben.Bei 180°c Umluft, o. Vorheizen, 25 Min. backen. Was schmeckt
euch am besten auf den Brétchen? Mandelmus? Ofengemuse?......7?
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Die Restaurant &usffrung

Die Geschichte lber einen Koch
der seinen Traum erfllt,
ein eigenes Restaurant zu eréffnen.

Idee, Bilder und Text: Stefan Brandel

ab 0 Jahren

www.kitaschulessen.de

kontakt@kitaschulessen.de

brandel2026
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